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l ’agr icol tura  socia le ,  bio logica ,  locale ,  che

valor izza  i  prodot t i  del  te r r i tor io  e  la  stagional i tà ;

la  st ret ta  conness ione  f ra  process i  di  produzione  e

di  t ras formazione  e  di  dis t r ibuz ione  del  cibo ;

la  pross imi tà  f ra  i  sogget t i  che  agiscono  sul le

f i l ie re  agro -al imentar i ;

l ’ in formazione  dei  consumator i  r ispet to  a  model l i

d i  acquis to  sostenib i l i ;

· l ’educaz ione  dei  ci t tad in i  sul  tema  del lo  spreco

al imentare .

va lor izzare  le  produzioni  local i  e  l ’agr icol tura

socia le  at t raverso  l ’annul lamento  del lo  spreco  dei

prodot t i  f reschi  invendut i ;

contenere  la  produzione  di  r i f iu t i ;

promuovere  una  f i l ie ra  sostenib i le  e  v i r tuosa  che

renda  disponib i l i  sul  mercato  prodot t i

t ras format i  di  or ig ine  locale ;

creare  nuovi  prodot t i  capaci  di  educare  al

consumo  cr i t ico  i  ci t tad in i ;

creare  consapevolezza  negl i  operator i  del la

p iccola  –  media  dis t r ibuz ione  sul  tema

del lo  spreco  al imentare ;

creare  occupazione  per  sogget t i  svantaggiat i

a t t raverso  l ’economia  ci rcolare  promossa  dal le

cooperat ive ;

rendere  disponib i l i  sul  mercato  prodot t i  innovat iv i

e  v i r tuos i ;

mettere  a  punto  di  buone  prat iche  su  scala  locale ,

espor tabi l i  in  al t r i  contest i  e  te r r i tor i ;

at t ivare  una  re te  di  sogget t i  prof i t  e  no  prof i t  su

scala  provinc ia le ,  per  contenere  lo  spreco

al imentare ;

ind iv iduare  st ra tegie  concrete  e  v i r tuose  per

rea l izzare  su  scala  locale  l ’Agenda  ONU  2030 ;

I l  Proget to  RADiCi  -  Rete  Ant ispreco  per  i l  Dir i t to  al

Cibo  nasce  da  una  rete  di  col laborazioni  sul

terr i tor io  pavese  capace  di  inc idere  su  ognuno  di

quest i  aspet t i :

Avviato  con  la  le t tera  di  accettaz ione  del  contr ibuto

in  data  7  ottobre,  s i  è  concluso  i l  30  novembre  2020

con  la  rea l izzaz ione  di  tu t te  le  at t iv i tà  prev is te  ed  i l

raggiungimento  dei  20  obiet t iv i  ind iv iduat i :
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sostenere  i l  Dir i t to  al  Cibo  su  scala  locale

at t ivando  un  serv iz io  di  dis t r ibuz ione  del le

eccedenze  al imentar i  a  famigl ie  e  ci t tad in i  f rag i l i ;

sostenere  i l  Dir i t to  al  Cibo  at t raverso  la

d is t r ibuz ione  di  prodot t i  di  qual i tà ;

at t ivare  maggiore  col laboraz ione,  su  scala

prov inc ia le ,  al l ’ in terno  del le  f i l ie re  agro -al imentar i ;

migl iorare  lo  scambio  di  in formazioni  f ra  gl i  at tor i

de l le  f i l ie re  agro -al imentar i  e  i  sogget t i  che  s i

occupano  di  dis t r ibuz ione  del le  eccedenze

al imentar i ;

migl iorare  la  re te  di  recupero  del le  eccedenze

al imentar i ,  fornendo  una  log is t ica  st rut turata  e

tempest iva ;

valor izzare  i l  ruolo  del  volontar ia to  e  del la

c i t tad inanza  at t iva ;

consol idare  s is temi  di  produzione  sostenib i l i ,

b io logic i ,  a  f i l ie ra  cor ta ;

sostenere  l ’agr icol tura  socia le  che  opera  a

sostegno  del l ’ inc lus ione  e  del la  coesione  socia le ;

veicolare  i  prodot t i  buoni  e  giust i  del  te r r i tor io

anche  a  favore  di  sogget t i  f rag i l i  e  spesso  poco

coinvol t i  da  process i  di  consapevolezza

nel l ’acquis to ;

ra f forzare  f i l ie re  agro -al imentar i  cor te  e

promuovere  la  s icurezza  al imentare .

un  serv iz io  di  raccol ta  del le  eccedenze  di  f ru t ta  e

or taggi  f reschi ;

un  serv iz io  di  dis t r ibuz ione  del  cibo  raccol to ,

dedicato  al le  famigl ie  più  f rag i l i  del  te r r i tor io ;

un  processo  di  t ras formazione  dei  prodot t i  agr icol i

in  eccesso ;

un  percorso  di  comunicaz ione  e  di  educaz ione,  

per  ra f forzare  comportament i  sostenib i l i  e

responsabi l i .

Nel le  pross ime  pagine  s i  r ipor ta  una  descr iz ione  del le

quat t ro  macroaz ioni  che  hanno  carat ter izzato  i  due

mesi  di  lavoro :

Complessivamente  i l  progetto  ha  avuto  un  costo  di

33.133,90  euro ,  per  i  qual i  s i  r ichiede  un  contr ibuto

di  29.966,90  euro.

R E T E
A N T I S P R E C O  

P E R  I L  
D I R I T T O  A L  C I B O

 E '  u n  p r o g e t t o  d i :

C o n  i l  c o n t r i b u t o  d i :



I l  serv iz io  di  raccol ta  è  part i to  f in  dai  pr imi  giorni  del

mese  di  ottobre  ed  è  attualmente  ancora  in  corso ,

nonostante  i l  proget to  s i  s ia  concluso  da  due

set t imane.

Nei  due  mesi  di  proget to  compless ivamente  sono

stat i  raccol t i  310  kg  di  f rut ta ,  per  la  maggior  par te

mele  e  pere ,  con  di fet t i  evident i  o  una  misura  t roppo

piccola  per  essere  vendut i  sul  mercato

convenzionale .

Per  quanto  r iguarda  gl i  ortaggi  è  stato  raggiunto  un

totale  di  470  Kg  composto  in  prevalenza  da  f inocchi ,

cavolo  cappuccio ,  verze ,  patate  chiare ,  cipol le  e

zucche.  

Le  aziende  agr icole  donatr ic i  sono14 ,  tu t te  af ferent i

a l  te r r i tor io  del l 'Olt repò  (comuni  di  Voghera ,

R ivanazzano,  Orio lo ,  Cerves ina ) ,  ma  la  re te  ha  molte

potenz ia l i tà  per  poters i  al la rgare  e  consol idare .

Gl i  operator i  del la  Cooperat iva  Sociale  381  che

seguono  questa  azione  sono  complessivamente  6 ,

in fa t t i  accanto  al  personale  re t r ibu i to ,  sono  stat i

co invol t i  anche  dei  volontar i .  

Gli  eserciz i  del la  piccola  dist r ibuzione  che  s i  sono

aff iancat i  al la  raccol ta  di  cibo  in  eccedenza  sono

22 ,  in  prat ica  quasi  tu t t i  i  negozi  di  al imentar i  del la

c i t tà  di  Voghera .

L 'at t iv i tà  di  promozione  e  di  comunicaz ione  che  ha

af f iancato  la  par tenza  di  RADiCi  ha  fac i l i ta to  la

d i f fus ione  del le  in formazioni ,  creando  un  ef fet to

mol t ip l icatore  posi t ivo  sui  potenz ia l i  donator i .  

Anche  la  re te  di  sogget t i  del  Terzo  Set tore ,  ed  in

par t ico lare  la  Consul ta  del  Volontar ia to ,  è  stata  un

sostegno  prez ioso.

Le  prospet t ive  per  i  mesi  fu tur i  sono  di  incrementare

ul ter iormente  i l  numero  di  az iende  agr icole  che

par tec ipano  al  proget to ,  graz ie  ad  un  maggiore

coinvolg imento  del le  associaz ioni  di  categor ia  (ed  in

par t ico lare  Coldi ret t i ) .
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Le  eccedenze  raccol te  vengono  dist r ibui te  agl i  Ent i

del  Terzo  Settore :  30  associaz ioni  local i  di  cui  le  più

at t ive  sono  Car i tas ,  Croce  Rossa  ed  alcuni  Ent i

eccles iast ic i .  Anche  in  questo  caso  la  Consul ta  del

Volontar ia to  ha  fac i l i ta to  le  conness ioni  e  la

cost ruz ione  di  una  re te .

Le  famigl ie  f ragi l i  a  cui  sono  dest inat i  gl i  al iment i

sono  complessivamente  450  e  ognuna  di  esse  ha

r icevuto  r ipetutamente  i l  cibo  f resco  raccol to  durante

i  due  mesi  del  proget to .  

La  dis t r ibuz ione  avviene  at tua lmente  sui  comuni  di

Voghera  e  di  Casteggio ,  ma  potrebbe  essere  presto

estesa  anche  a  Broni .

Questo  serv iz io  è  diventato  ancora  più  r ich iesto  nel

corso  del  2020  e  sono  necessar ie  nuove

st rategie  di  in tervento .  La  pandemia  da  COVID -19  ha

causato  una  vera  e  propr ia  emergenza  socia le  nel

nost ro  Paese.  Si  ipot izza  un  aumento  di  ci rca  i l  50% ,

r i spet to  al  dato  del  2019,  del  numero  di  famigl ie  che

vivono  sot to  la  sogl ia  pover tà  assoluta .  

L ’ incremento  del la  domanda  di  aiut i  al imentar i  è  stata

una  del le  più  evident i  conseguenze  negl i  ul t imi  mesi .  

Due  t ra  le  più  impor tant i  rea l tà  di  ass is tenza

al imentare  (Car i tas  e  Banco  Al imentare )  t ra  marzo  e

giugno  di  quest ’anno  hanno  reg is t ra to  una  cresci ta

del  40%  f ra  le  domande  per  la  dis t r ibuz ione  di  pacchi .

Anche  in  questo  caso  gl i  operator i  coinvol t i  dal la

cooperat iva  381  sono  stat i  6 ,  graz ie  al l ' in tegraz ione

del  personale  re t r ibu i to  con  i  volontar i .
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semi lavorat i  congelat i ;  

preparaz ioni  al imentar i  pronte  ( impiegate  per  la

produzione  di  tor te  dolc i  o  sa late ,  vendute  come

semi lavorat i  ai  serv iz i  di  r is toraz ione ) ;  

cib i  dis idratat i  (da  vendere  ta l  qual i ,  con  semi

oleos i ,  con  soluz ioni  per  r isot t i ,  paste ) .

to r te  dolc i  con  l ’ impiego  di  f ru t ta  (mele ,  pere ,

arance )  con  di fet tos i tà  di  forma,  di  super f ic ie

oppure  con  elevato  grado  di  maturaz ione ;

tor te  sa late  con  l ’ impiego  di  ortaggi  (zucca,

zucchine ,  porr i ,  broccol i ,  cavol f iore )  o  verdure  in

fogl ia  (spinaci ,  erbet te ,  coste )  con  di fet tos i tà  di

forma,  di  super f ic ie  oppure  con  grado  di

f reschezza  non  più  ot t imale .

I l  cibo  raccol to  che  non  può  essere  dist r ibui to  in

modo  tempest ivo,  per  motiv i  di  quant i tà  o  di  qual i tà ,

v iene  t rasformato  nel  laborator io  di  gastronomia ,

gest i to  di ret tamente  dal la  Cooperat iva  i l   Balancin ,

per  rea l izzare :

In  par t icolare ,  sono  state  messe  a  punto  alcune

r icet te ,  con  at tenz ione  al la  fase  di  selez ione  e

toelet ta tura  degl i  ingredient i :

Le  preparaz ioni  sono  state  portate  a  cot tura  f ina le  e

commercia l izzate  nel le  bot teghe  del la  Cooperat iva ,

ma  la  vendi ta  sarà  in  fu turo  estesa  ad  al t re  r ivendi te

del  te r r i tor io  nel  repar to  dei  prodot t i  gast ronomic i .  

Per  queste  preparaz ioni  è  stata  def in i ta  una  v i ta

commercia le  di  ci rca  4 -5  giorn i  in  condiz ioni  di

temperatura  contro l la ta  (max  8 °C ) .  

Le  stesse  sono  state  anche  sot toposte  ad

abbat t imento  a  temperatura  negat iva ,  s ia  crude  che

cot te ,  per  la  produzione  di  semi lavorat i  dest inat i  ad

operator i  in termedi  (bar ,  r is torant i )  oppure  al

consumatore  f ina le .  In  ta l  caso  la  durata  del  prodot to

può  essere  estesa  a  4 -6  mesi .

I  semi lavorat i  congelat i  sono  stat i  prodot t i  par tendo

da  spinaci  leggermente  avvizz i t i ,  selez ionat i ,  lavat i ,

asc iugat i  ed  abbat tut i  a  temperatura  negat iva  ( -18 °C ) .  
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I l  campo  di  ut i l i zzo  è  rappresentato  dagl i  operator i  del

set tore  del la  r is toraz ione  o  del l ’ indust r ia  per  l ’uso

come  ingrediente  nei  r ip ien i .  

I l  personale  di  cucina  del la  Cooperat iva  Balancin ,

cost i tu i to  da  sogget t i  con  f rag i l i tà ,  è  stato  formato

per  esegui re  corret tamente  le  operaz ioni  di  selez ione

e  pul iz ia  in iz ia le  degl i  ingredient i  di  or ig ine   agr icola

per  esegui re  le  r icet te  con  r igoros i  protocol l i  di

abbat t imento  e  conservaz ione.
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I l  proget to  ha  v is to  anche  la  regist raz ione  del

marchio  “ Io  Ero” ,  con  cui  sono  et ichet ta t i  i  prodot t i

gast ronomic i ,  che  espr ime  la  volontà  di  raccontare

tut to  i l  percorso  graz ie  al  quale  sono  state   cucinate

le  tor te  o  sono  stat i  messi  in  vendi ta  i  condiment i  per

i l  r iso  e  la  pasta .
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La  narraz ione  di  un ’economia  ci rcolare ,  graz ie  al la

quale  le  r isorse  del   te r r i tor io  non  vengono  sprecate  e

dimost rano  cura  e  at tenz ione  per  i l  cibo.  L ’ut i l i zzo  di

eccedenze  al imentar i  non  è  quindi  una  carat ter is t ica

sv i lente ,  ma   piut tosto  un  valore  aggiunto  nei

conf ront i  di  consumator i  responsabi l i .
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def in i re  i  requis i t i  qual i ta t iv i  che  devono  essere

assolutamente  r ispet ta t i  per  poter  ut i l i zzare  gl i

ingredient i  del  ci rcu i to  del  recupero  del le

eccedenze  ( raccol t i  in  un  vademecum  i l lus t ra to  ad

uso  degl i  operator i  di  cucina ) ;def in i re  i  process i

produt t iv i  ar t ico lat i  in  diagrammi  di  f lusso  speci f ic i

(selez ione,  ess iccaz ione,  produzione ) ;

compi lare  i l  Manuale  di  Autocontro l lo  di  Sicurezza

Al imentare  (HACCP ) ;

forn i re  le  i s t ruz ioni  necessar ie  al lo  svolg imento

del le  operaz ioni  di  lavoraz ione  che  r ispet t ino  le

Buone  Prat iche  di  Lavoraz ione ;

valutare  gl i  aspet t i  sensor ia l i  del le  preparaz ioni ;

def in i re  le  modal i tà  di  confez ionamento  e  di

conservaz ione  dei  prodot t i ;

predisporre  et ichet te  conformi  al la  normat iva ;

formare  i l  personale  ci rca  i  r ischi  associat i  e  le

Buone  Prat iche  di  Lavoraz ione.

In f ine  sono  state  predisposte  le  schede  tecniche  di

c iascun  prodot to   rea l izzato  che  contengono  gl i

e lement i  nutr i t iv i ,  i  prodot t i  ut i l i zzat i  e  le   procedure  di

preparaz ione.  Le  schede  saranno  aggiornate  ed  

 in tegrate  ogni  vol ta  che  ver ranno  at t ivate  nuove

r icet te .

Graz ie  al  supporto  tecnico  specia l izzato  nel  settore

del la  s icurezza  al imentare  è  stato  possibi le  valutare

gl i  aspett i  r iguardant i  la  tute la  del la  salute  del

consumatore  e  in  par t icolare :



proget taz ione  e  stampa  di  un  volant ino  dedicato

al la  presentaz ione  del  proget to  (500  copie ) ;

predispos iz ione  dei  comunicat i  stampa  e  di  una

speci f ica  rassegna  stampa ;

organizzaz ione  e  promozione  di  un  corso  di

formazione  per  la  Pubbl ica  Amminis t raz ione ;

produzione  di  un  breve  video  dedicato  al

proget to ;

par tec ipaz ione  agl i  event i  del la  "Notte  Europea

dei  r icercator i "  in  col laboraz ione  con  l 'Univers i tà

d i  Pavia ;

organizzaz ione  e  promozione  di  un  seminar io

dedicato  agl i  ent i  del  te r r i tor io  at t iv i  sul  tema  del lo

spreco  al imentare ;

costruz ione  di  una  rete  di  sogget t i  con  cui  poter

prosegui re  le  az ioni  avviate  al l ' in terno  del  proget to

RADiCi .

L 'at t iv i tà  di  comunicaz ione  che  ha  accompagnato  i l

p roget to  è  stata  sv i luppata  dal la  Fondazione  G.

Romagnosi  su  diverse  l inee  di  lavoro :

La  stampa  locale  ha  dato  spaz io  al  proget to

at t raverso  queste  pubbl icaz ioni :

24 -10 -2020  La  Prov inc ia  Pavese

24 -10 -2020  VideoFashionTV

25 -10 -2020  Voghera  Sei  Tu

26 -10 -2020  I l  Per iodico

26 -10 -2020  Unipv -OrtoBotanico  
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https://laprovinciapavese.gelocal.it/pavia/cronaca/2020/10/24/news/il-cibo-che-non-va-buttato-evitare-i-troppi-sprechi-e-aiutare-chi-ha-bisogno-1.39458401%20%2024-10-2020
https://www.videofashiontv.it/a-pavia-e-provincia-parte-radici-rete-antispreco-per-il-diritto-del-cibo/%2025-10-2020
https://www.vogheraseitu.it/journal/attualita/18439-voghera-con-il-progetto-radici-ecco-come-ridurre-lo-spreco-del-cibo-ed-aiutare-chi-ha-bisogno
https://www.vogheraseitu.it/journal/attualita/18439-voghera-con-il-progetto-radici-ecco-come-ridurre-lo-spreco-del-cibo-ed-aiutare-chi-ha-bisogno
https://www.ilperiodiconews.it/oltrepo-pavese-prende-il-via-radici-iniziativa-per-lantispreco-alimentare/
https://ortobotanico.unipv.eu/al-via-la-rete-antispreco-per-il-diritto-al-cibo/
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Cos ’è  lo  spreco  al imentare :  numer i  e  cr i t ic i tà

I l  moni toraggio  del lo  spreco  al imentare  nei

contest i  mult i l ive l lo

l l  contrasto  al lo  spreco  al imentare  a  Tor ino :

pol i t iche  e  prat iche

Dai  mercat i  r ional i  al  Food  PRIDE  tor inese

Co -proget taz ione  con  i  par tec ipant i

i l  giorno  6  novembre  è  stato  proposto  un  corso  di

formazione  dal  t i to lo  " I l  contenimento  del lo  spreco

al imentare :  pol i t iche  e  prat iche  vi r tuose  a  l ive l lo

locale "   per  un  to ta le  di  6,5  ore  di  lez ione.

La  formazione  s i  è  svol ta  in  di ret ta  onl ine  sul la

p iat ta forma  Zoom  Webinar  con  i l  seguente

programma:

Dot t .ssa  Monica  Lazzar in i  (ore  9.30 -11.30 )

Dott .ssa  Claudia  Giordano  (ore  11.45 -13.00 )

Arch.  Aless ia  Toldo  (ore  14.15 -15.15 )

Giul ia  Far fogl ia ,  Pasquale  Lanni ,  Chiara  Fiore  

(ore  15.15 -16.15 )

Prof .  Paolo  Graz iano  e  Dott .ssa  Monica  Lazzar in i  

(ore  16.30 -17.45 )

i l  giorno  27  novembre  è  stato  presentato

pubbl icamente  i l  proget to  al l ' in terno  di  un  seminar io

tenuto  su  piat ta forma  zoom  durante  i l  quale  sono  stat i

raccol t i  gl i  in tervent i  dei  protagonis t i  di  RADiCi  e  di

a l t r i  ent i  del  te r r i tor io  con  cui  s i  sta  avviando  la

cost ruz ione  di  una  re te  di  sogget t i  at t iv i  sul  tema

del lo  spreco  al imentare .

I l  volant ino  dedicato  al  proget to  è  stato  dis t r ibu i to  sui

ter r i tor i  di  Pavia  e  Voghera ,  ma  per  poter  megl io

adat tare  la  comunicaz ione  al le  misure  di

contenimento  del  contagio  da  COVID  19  è  stato

prodot to  anche  un  breve  video  più  adatto  per  la

promozione  a  distanza  sul  web.

In f ine  diverse  in iz ia t ive  di  divulgaz ione  sul  tema  del lo

spreco  al imentare  e  del le  az ioni  in t raprese  a  Pavia

sono  state  raccol te  al l ' in terno  del le  in iz ia t ive  che

l 'Univers i tà  di  Pavia  ha  promosso  per  la  "Notte

Europea  dei  r icercator i " .

https://drive.google.com/drive/folders/1qbT6M2e8PmnEK-K0PTqG0-24bdyGTvuF?usp=sharing
http://www.fondazioneromagnosi.it/?q=node/41071
https://drive.google.com/drive/folders/1qbT6M2e8PmnEK-K0PTqG0-24bdyGTvuF?usp=sharing
https://drive.google.com/drive/folders/1qbT6M2e8PmnEK-K0PTqG0-24bdyGTvuF?usp=sharing
https://drive.google.com/file/d/1YPx_G5XcFIi-FyEaabLRKQFQq9hZK_MW/view?usp=sharing
https://drive.google.com/file/d/1YPx_G5XcFIi-FyEaabLRKQFQq9hZK_MW/view?usp=sharing
https://drive.google.com/file/d/17R-jTzod178bA8ESwg_gambwPtjWzFx-/view?usp=sharing
https://drive.google.com/file/d/17R-jTzod178bA8ESwg_gambwPtjWzFx-/view?usp=sharing
https://www.sharper-night.it/sharper-pavia/


Gl i  ind icator i  ut i l i zzat i  per  moni torare  i  r isu l ta t i  del

proget to

sono  compless ivamente  28  e  sono  stat i  raggruppat i

negl i  ambi t i  del le  4  az ioni  precedentemente  descr i t te

( raccol ta ,  dis t r ibuz ione,  t ras formazione  e

comunicaz ione ) .  

La  tabel la  che  segue  mostra  i  valor i  reg is t ra t i  per

ognuno  di  ess i .

R E T E
A N T I S P R E C O  

P E R  I L  
D I R I T T O  A L  C I B O

 E '  u n  p r o g e t t o  d i :

I N D I C A T O R I

C o n  i l  c o n t r i b u t o  d i :

Nel la  pr ima  colonna:

R  =  Raccol ta

D  =  Dist r ibuz ione

T  =  Trasformazione

C  =  Comunicaz ione

Rispet to  ai  30  ind icator i  ind iv iduat i  in  fase

proget tua le ,  solamente  due  non  sono  stat i  ancora

r i levat i ,  perchè  i  tempi  molto  st ret t i  non  hanno

consent i to  di  at t ivare  i  protocol l i .  Entrambi  sono

re lat iv i  al la  di f fus ione  dei  prodot t i  " Io  Ero "  la  cui

vendi ta  andrà  a  consol idars i  nei  pross imi  mesi .



In  fase  di  scr i t tura  del  proget to  ad  ogni  ind icatore  era

stato  associato  un  t raguardo  che  s i  in tendeva

raggiungere  e  r ispet to  al  quale  è  ora  poss ib i le

va lutare  gl i  esi t i  di  RADiCi .

La  pross ima  tabel la  mostra  un  confronto  f ra  i  r isu l ta t i

a t tes i  e  quel l i  raggiunt i ,  andando  ad  ind icare

nel l 'ul t ima  colonna  se  lo  scostamento  ha  un  valore

posi t ivo  ( + ) ,  negat ivo  ( - )  o  nul lo  (0 ) .

R E T E
A N T I S P R E C O  

P E R  I L  
D I R I T T O  A L  C I B O

 E '  u n  p r o g e t t o  d i :

I N D I C A T O R I

C o n  i l  c o n t r i b u t o  d i :

Su  28  ind icator i  5  hanno  rest i tu i to  valor i  ident ic i  a

quel l i  prev is t i ,  13  hanno  valor i  migl ior i  di  quanto  era

stato  prev is to  in  fase  di  avvio  e  solamente  10  hanno

portato  a  r isu l ta t i  in fer ior i  al le  at tese .

Considerat i  i  tempi  molto  st ret t i  con  cui  s i  è

sv i luppato  i l  proget to ,  i  problemi  legat i  al l 'emergenza

sani tar ia  e  le  misure  di  contenimento  che  sono  state

in  v igore  nel  mese  di  novembre ,  r i ten iamo  molto

incoraggiante  questo  r isu l ta to .

Inol t re  tu t te  le  az ioni  hanno  posto  rad ic i  profonde  nel

ter r i tor io  consol idando  le  s inerg ie  con  ent i  e

is t i tuz ioni ,  at t ivando  nuove  competenze  e  nuove

col laboraz ioni .


